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Un réveillon dans le style “Marelle”et un menu traditionnel !!

L’ensemble, 150 € : Vins de propriétaires, softs et bieres inclus jusqu’a 02h30
En tables individuelles,
Ambiance assurée.

Apéritif dés 19h00 :
Le Champagne, A. Bergere Grand Cru Blanc de Blanc
Les bieres au fOt sélectionnées par La Marelle
a partager : Huitres creuses, profitéroles au fromage, mini croquettes.

Début du menu servi a table a 20h30:

Saint-Jacques boulonnaises regues en coquille snackées,
creme au Noilly Prat et champignons de cueillette.

Cannelloni de poisson et crustaceés,
épinards et sauce aux quatre fromages.

Ballotine de volaille jaune fermiére farce charcutiére au foie gras,
sauce brune au Monbazillac et ail confit, chicon pleine terre, pommmes croquettes.

Fromages et desserts en buffet dans la cuisine.
150€

Les boissons servies pendant la soirée :
Les bieres au fat sélection « Marelle », les vins, les eaux et les softs.
Ambiance assurée.
Fermeture des portes a 3HOO, pour le respect de nos voisins.

INFOS et RESERVATIONS : +32 478 3166 03

Seul le paiement intégral validera votre réservation.
Et si vous restiez dormir a La Marelle ? Renseignez-vous...
Rue des Trieux 36 - 7040 Blaregnies - www.lamarelle.be
La Marelle Café sera ouverte le 25 décembre a midi et le ler janvier midi et soir non-stop

Réservez des aujourd’hui votre table au +32 65 56 88 46
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